
Dny dalmatské lodní kuchyně / The days of the Dalmatian cuisine
Deník lodního kapitána a kuchaře pana Pera Lelase
Jaderská loď " MILA MAJKA " (Milá máti), PŘÍSTAV PRAHA, 4. - 7. února 2015

Log-book of Chef Pero LELAS
Adriatic Boat "MILA MAJKA" HARBOUR PRAGUE, 4th till 7th February 2015

A / Doporučený Aperitiv / Recommended Aperitif:
Rakija lozovača & travarica / Vínovice čistá & bylinková / Wine & Herb brandy			  75 Kč/ 2,70 €

Couvert: Pašteta od inćuna / Paštika z ančoviček / Anchovy pate				    0 Kč/ 0 €

Menu
1. Riblja juha gospe Ane / Rybí polévka tety Aničky / Aunt Anna´s fish soup		  95 Kč/ 3,40 €
						    
2. Sinjski domaći pršut i sir, masline / Domácí sinjský pršut a sýr, olivy 
/ Homemade (Sinjki) prosciutto and cheese, olives					     165 Kč/ 6,00 €
			 
3. Salata od hobotnice / Salát z chobotnice / Octopus salad 				    185 Kč/ 6,70 €		
						    
4. Salata od morskih plodova / Salát z mořských plodů / Seafood salad 			   175 Kč/ 6,30 €		
	  
5. Pašta fažol / Fazolová polévka s uzeným masem a těstovinami 
/ Bean soup with smoked meat and pasta 	 					     165 Kč/ 6,00 €		
					   
6. Bakalar bianco / Slavnostní bakalář - treska "na bílo" / Ceremonial "white" codfish	 245 Kč/ 8,80 €		
				  
7. Crni rižot / Černé rizoto s chobotnicí / Black risotto with octopus 			   255 Kč/ 9,20 €		
				  
8. Podušena lignja sa krompirom / Dušená oliheň s bramborami
/ Stewed squid with potatoes 	 							       275 Kč/ 9,90 €		
					   
9. Brujet sa pulentom / Rybí guláš s polentou / Fish stew with polenta  			   295 Kč/ 10,60 €		
					   
10. Škampi na buzaru / Mořští raci vařené v omáčce (olivový olej, víno, 
petržel, česnek) / Lobsters in sauce (olive oil, wine, parsley, garlic)	 		  345 Kč/ 12,40 €		
	

11. Pašticada sa njokama / Marinované a špikované, pečené a dušené hovězí maso 
v omáčce, noky / Marinated, larded Beef, stewed and roasted in sauce, gnocchi		  285 Kč/ 10,30 €
		
12. Brujet od sipe sa bižama-Rimski hrnec 
/ Sépiový "guláš" s hráškem / Cuttle stew with peas					     295 Kč/ 10,60 €		
						    
13. Janjetina "dingač" (slatko kiseli umak sa vinom) / Dušené jehněčí na víně 
/ Lamb stewed in red wine 								        335 Kč/ 12,10 €		
											         
14. Jadranska riba po dnevnom izboru / Jaderské ryby dle denní nabídky / Adriatic fish of the day

15. Paradižot / "Dubrovnicko-vídeňský" dezert za čistou jedničku
 / Dessert "Dubrovnik-Vienna" No.1	 						      85 Kč/ 3,10 €		
			 
16. Štrudel sa jabukama i suvim smokvama / Štrůdl s fíky a jablky 
/ Strudel with figs and apples 								        75 Kč/ 2,70 €

Ing. Mirko Jelčić
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